Le Menu du Marché

« Simplicité et authenticité »

Dessert

19 €

Demandez
la composition de ce menu
a notre équipe de Salle

Menu non Mmodifiable

Disponibilités selon saison et arrivages. Toutes nos viandes sont d'origine France.
Prix nets TVA et service compris. Chéques non acceptés.




Le DEJEUNER

‘Une cuisine francaise et des patisseries
alliant tradition et modernité. *

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 25 €

Entrée + plat + Dessert 29 €

Les Entrées

Potimarron, chévre et endives en salade
grenade et cerneaux de noix

Velouté de courge butternut,
poires, chocolat blanc et éclats de noisettes

CEuf parfait, mousseline de panais,
champignons des bois, crolitons et vinaigrette épicée au cacao

Les Plats

Petit épeautre ‘comme un risotto’, creéme de courge et Beaufort,
cerfeuil et graines de courges torréfiées (Végétarien)

Poitrine de boauf confite aux parfums de cacao,
mousseline de carottes, carottes glacées au miel, oignons

Filet de sandre, endives braisées a 'orange,
beurre blanc aux agrumes et chocolat blanc

Les Fromages 9 €

Assiette de Fromages affinés de saison assortis, selon arrivage :
en supplément ou en remplacement du dessert

Desserts a choisir en Boutique

Patisserie individuelle ‘Un Dimanche a Paris’, au gré des saisons
Tarte chocolat noir et praliné cacahueéte,
Tartelette citron meringuée, Cheesecake de saison,
Paris-Brest du moment, Tartelette du mois,
Galet au caramel au beurre salé et biscuit vanillé...
Entrée seule : 10 € - Plat seul : 19 €.

Disponibilités selon saison et arrivages. Toutes nos viandes sont d'origine France.
Prix nets TVA et service compris. Chéques non accept



